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Αφρώδης οίνος με άρωμα πορτοκάλι
και τριαντάφυλλο Amuse bouche.

Ορεκτικά
Σούπα βελουτέ από ψητά καρότα,
αρωματισμένη με αστεροειδή γλυκάνισο,
κρουτόν και καβουρδισμένα αμύγδαλα.

Αλμυρή τάρτα με γέμιση μανιτάρια
και καπνιστό τυρί, συνοδεύεται
από μαρμελάδα σύκο.

Καραμέλα με χωριάτικο φύλλο,
γέμιση χοιρινό, μήλο, δαμάσκηνο
και ξηρούς καρπούς.

Σαλάτα τρυφερών λαχανικών,
δαχτυλίδια σολομού με κρέμα 
αβοκάντο, ασπρόμαυρο σουσάμι 
και vinaigrette εστραγκόν.

Κυρίως πιάτο
Μαύρος χοίρος σιγομαγειρεμένος
με πουρέ ψητής γλυκοπατάτας
και σάλτσα από κρασί vinsanto.
ή
Φιλετάκια από νεαρό μοσχαράκι
με πουρέ ψητής γλυκοπατάτας
και σάλτσα από κρασί vinsanto.

Επιδόρπιο
Financier κουραμπιέ με κρέμα 
αρωματισμένη με ροδόνερο, χειροποίητη 
μαρμελάδα από κόκκινα τριαντάφυλλα, 
καραμελωμένα αμύγδαλα και παγωτό 
parfait αμυγδάλου.

Τιμή 53 € ανά άτομο



Αφρώδης οίνος με άρωμα μακαρόν
και βατόμουρο Amuse bouche.

Ορεκτικά
Σούπα βελουτέ από κόκκινη 
κολοκύθα με μοσχοκάρυδο, κρουτόν
και καβουρδισμένα αμύγδαλα.

Μους καπνιστού σολομού σε αλμυρό
μπισκότο, αρωματισμένη με εσπεριδοειδή
και πέρλες κρεμμυδιού.

Ριζότο με μανιτάρια,
τυρί Chevre και φουντούκια.

Τρυφερά σαλατικά, με προσούτο, 
κρουτόν από κουλούρι Θεσσαλονίκης 
αρωματισμένα με λάδι βασιλικού, 
cranberries και vinaigrette τριαντάφυλλο.

Κυρίως πιάτο
Κότσι από σιγομαγειρεμένο αρνάκι, 
πουρές πατάτας με λευκή τρούφα 
και σάλτσα κόκκινου κρασιού.
ή
Φιλετάκια από νεαρό μοσχαράκι, 
πουρές πατάτας με λευκή τρούφα 
και σάλτσα κόκκινου κρασιού.

Επιδόρπιο
Χρυσαφένια σφαίρα μαύρης σοκολάτας 
Valrhona με κονφί κόκκινων φρούτων, 
μους αρωματισμένη με κάρδαμο, 
μαλακό biscuit, κρέμα κάστανο 
και καραμελωμένο φουντούκι. 

Τιμή 57 € ανά άτομο

Festive Taste @

WWW.YELLOW.GR


